
Videetje van roomboter bladerdeeg met kipragout en peterselieroom
      

Torentje van Noorse zalm en tongfilet op een frisse salade met verse
dille en citroenmelisse ( Opgemaakt op bord)

Tournedos van varkenshaas of Hertenbiefstuk met een zachte rode wijn
pepersaus, Gratin van aardappel en pastinaak en gevarieerde
gesauteerde groenten ( Supplement Hertenbiefstuk € 6,00)

Crême Brulée met caramelgelei, koffieroom en caramel kletskop
(opgemaakt op  bord. Borden dienen te worden geretourneerd)

Broodjes en Roomboter
                                                                              Prijs menu € 39,50 p.p.

 Traiteur Laeremans
christmas
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Noorse Zalmfilet bereid met Italiaanse Dille en thijm en cocktailsaus
Victoriabaars met zwarte peper en zeezout
Gerookte forelfilet en dille-knoflooksaus
Gestoomde makreelfilet
Ijslandse Gravelax zalm
In olijfolie gebakken scampi's 
Gemengde garnalensalade

Gegrilde Achterham en remouladesaus
Wildpastei met truffel en rode uitjes
Italiaanse fricandeau en oignons monégasques
Rosé gebraden rosbief van Kogelbiefstuk
Zacht gegaarde kalfslende
Spaanse gedroogde ham
Hoenderfilet met Mediteraanse kruiden

Parelcouscous salade met zoete puntpaprika's, noten en zuidvruchten
Aardappelsalade met gekookte eitjes, bleekselderij en kruidenpeterselie
Gemengde groenten salade met een zoete mosterddressing
Tomaat-komkommersalade met sjalot uitjes en basilicumdressing

  
Broodassortiment en roomboter                             Buffet prijs € 29,50 p.p.
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Boeuf Bourguignonne                              €   9,50 per 500 gram
Kip Ragout                                               €    8,50 per 500 gram
Champignons de Paris ( vega)                €    7,50 per 500 gram

Bospaddestoelensoep                             €     6,00 per 1/2 liter
Bretonse vissoep met hollandse garnaal €    7,00 per 1/2 liter
Dessert diner op bord                              €    6,50 p.p.

Vegetarische suggestie voor diner:
Voorgerecht: Champignons de Paris
Tussengerecht: Bieslook omelet op een frisse salade
Hoofdgerecht:
Wordt de Tournedos van Varkenshaas vervangen voor tofuburger
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U  K U N T  U W  B E S T E L L I N G  A A N  O N S
D O O R G E V E N  U I T E R L I J K  O P  1 6  D E C E M B E R
2 0 2 4  ( I N D I E N  N O G  B E S C H I K B A A R )
V I A  W H A T T S  A P P  0 6 - 2 1 2 7 4 3 8 9  O F
P E R  M A I L  I N F O @ T R A I T E U R L A E R E M A N S . N L
 

D E  B E S T E L L I N G E N  Z I J N  A F  T E  H A L E N  A A N  D E
H E R B E N U S S T R A A T  1 3 0  O P  2 4 - 1 2  T U S S E N
1 5 . 0 0  E N  1 7 . 0 0  U U R  E N  2 5  E N  2 6 - 1 2  T U S S E N
1 1 . 0 0  E N  1 4 . 0 0  U U R .  

N A T U U R L I J K  K U N N E N  W I J  D E  B E S T E L L I N G E N
O O K  T H U I S  B E Z O R G E N  T U S S E N  1 1 . 0 0  E N
1 5 . 0 0  U U R  V O O R   € 1 0 , 0 0  B I N N E N
M A A S T R I C H T .  G E R E C H T E N  D I E N E N  T H U I S
N O G  V E R W A R M D  T E  W O R D E N .

W I J  W E N S E N  U  N A M E N S  O N S  T E A M  H E L E
F I J N E  F E E S T D A G E N .
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